Héhnchen in Honig Sauce

4 Hihnchen-Keulen

(oder 500 g Hihnchenbruststiicke)
100 g Butter

150 g Honig

50 g Ketchup

1 TL Senf

Curry

Héhnchen Keulen unter flieBend Wasser abspiilen, mit Kiichenpapier trockentupfen und
zerteilen. Die Hihnchen Keulen nebeneinander in einen Bréiter legen.

Fiir die Honig Sauce Butter in einen kleinen Kochtopf geben und fliissigen Honig zufiigen.
Ketchup und Senf in den Topf geben und die Honig Sauce unter Riihren mit dem Kochloffel
einmal kurz aufkochen lassen. Die Honig Sauce mit ca. 1/2 Essloffel Curry wiirzen.

Die heiBle Honig Sauce gleichmiBig tiber die Hahnchen Keulen gie8en und den Briter auf die
mittlere Schiene in den vorgeheizten Ofen schieben.

Hiahnchen in Honig Sauce ca. 40 Minuten bei 175° backen und —wenn gewiinscht-
anschlieBend fiir ca. 5 Minuten unter dem Backofengrill auf Stufe 3 goldbraun grillen.



